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どこの産地のお茶を扱っていますか？
九州・静岡・埼玉など全国の指定茶園より美味しい
銘茶を仕入れ、地域のお客様に合わせたお茶づく
りをしております。 会社はどこにありますか？

本社は埼玉県上尾市にまた直営店は埼玉・栃木・福
島など各地にございます。インターネットや電話
注文なども承っておりますので、お気軽にご注文
くださいませ。
（詳しくは裏表紙をご参照ください。）

お茶はいつごろから作っていますか？
昭和2年に創業した「矢島製茶」が始まりです。その
頃は本社周辺はお茶畑がたくさんあり、お茶農家
もたくさんありました。

どんなお茶を作っていますか？
お茶は全て製造直売。味と香りの良い「生きたお
茶」をモットーにお客様に喜んでいただけるお茶
づくりに励んでおります。
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。 経験豊かな茶師がお茶の味と香りを確かめる工程です。

加熱により、火入れ茶特有の味と香りを引き出します。また、
乾燥によってお茶の保存性を高める大事な工程です。

機械の往復運動により形を整え、風圧によって軽い葉や粉な
どを取り除きます。

お茶の葉の形を整え葉に艶を出します。

生葉の芳醇な風味を引き出す蒸し工程です。

丹念に手入れをされた茶畑からこだわりの銘茶を作ります。
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摘んだお茶をすぐに蒸して揉
んで作られるお茶。日本で生産
されるおよそ70％を占める。

煎茶

新芽に覆いをし、薄暗い中で
栽培した茶の葉で作った高
級茶。

玉露

煎茶の工程から精揉工程
を省略して作った勾玉状
のお茶。

玉緑茶

番茶に炒った米を混ぜた香ば
しい香りが特徴のお茶。

玄米茶

煎茶の一つ。蒸す時間を通常
より2〜3倍長く（深く）して
作ったお茶。

深蒸し煎茶

新芽に覆いをして栽培し、蒸し
た葉を揉まないで作ったお茶。

碾茶

仕上げの過程で選別された
硬葉・古葉・茎などを原料に
して作ったお茶。

番茶

茶葉を蒸すかわりに熱した釜
で炒った釜香とも呼ばれる香
ばしい風味が特徴のお茶。

釜炒り製玉緑茶

ワラや寒冷紗（かんれいしゃ）
などで茶園を覆って育てた葉
で作ったお茶。

かぶせ茶

碾茶を石臼で挽いて、微粉末
にしたもの。

抹茶

番茶や茎茶を強火で炒った香
ばしさが特徴のお茶。

ほうじ茶

茶の特性を生かして
多くのジャンルが誕生

お茶を大きく分けると不発酵茶、半発酵茶、発酵茶、
後発酵茶の4つに大別されます。不発酵の緑茶は摘み
取った茶葉にすぐに熱を加え発酵を止めます。早い
段階で発酵が止まり茶の色は緑のまま、それが緑茶
になります。半発酵のウーロン茶は摘み取った後、天
日干しや室内干しをし、さらに葉をこすり合わせる
などして発酵を進ませます。葉の色が変わりつつあ
るところでやっと熱を加え発酵を止めます。発酵茶
の紅茶になると、さらに発酵室に入って茶葉が赤銅
色になったところで発酵を止めます。発酵ひとつの
さじ加減が大切です。

日本茶の種類日本茶の種類 お茶の葉の栽培、製法、加工方法の違いによってさまざまなお茶の種類になります。





矢島園こだわりの逸品
新芽の香りと味が
お口の中でひろがります

煎茶  峰園
注文番号.25

注文番号.90

みねぞの

（税込1,296円）
100g　2,000円＋税

旨み甘み渋み香りの
バランスのとれた逸品
製造直売ならではの
ワンランク上の味わい

一番摘みの茶葉のみを
使った高品質でリーズ
ナブルな逸品

カフェインが少ないの
でどなたでも安心して
おのみいただけます。

たっぷり、ぜいたくにつか
える美味しい狭山煎茶。フ
ァミリータイプ。オフィ
スやご家族で。

日常のおいしいお茶。
さわやかな
清涼感があります。

煎茶  緑彩

特製  狭山茶

注文番号.21

りょくさい

100g　1,000円＋税

上品な甘さと
ほのかな渋みの
香りの良い銘茶

煎茶  昔庵
注文番号.23

せきあん

（税込1,620円）
100g　1,500円＋税

250g　









＋税

玉露 粉茶

特製 粉茶

芽茶 露 泉

100g　 600円＋税

250g　1,000円

100g　 800円＋税

注文番号.212 注文番号.188

注文番号.213

100g　 760円＋税

玉露 くき茶
注文番号.174

250g　 1,000円＋税

特製 くき茶
注文番号.164

香りの良い玉露のくきを
集めた味わい豊かなお茶
です

玉露をつくる時に出た
貴重な粉でつくりあげた
粉茶

中級煎茶からとれる粉を
使用している徳用粉茶

上級煎茶の若い芽を選別
した芽茶

たっぷりぜいたくにつか
える徳用くき茶



手づくりのワンランク上のほう
じ茶スッキリした味わい

100g　 500円＋税

ほうじ茶 香心
注文番号.255

250g　 1,000円＋税

特製 ほうじ茶
注文番号.252

カフェインが少ないのでお子様
からお年寄りまで安心していた
だける香りの良いお茶です

黒豆が入ったオリジナル
玄米ほうじ茶

上質な茎茶を熟練した茶
師が丁寧に仕上げました

100g　 800円＋税

ほうじ茶 露泉
注文番号.258

150g　 500円＋税

黒豆入玄米ほうじ茶
注文番号.237

高級抹茶を玄米茶に
程よくブレンド

玄米茶に黒豆と抹茶
をほどよくブレンド
しました





（税込1,836円） （税込1,404円）

（税込1,080円） （税込864円） （税込540円）

（税込8,640円） （税込6,912円） （税込4,320円）



むぎ茶

500g　300円＋税

2度焙煎
すな抜きのこだわり製法

他にない麦茶

注文番号.2785

毎日の生活に安心の国産原料使用みん
なが飲める低カフェイン

（税込378円）
350円＋税

1,000
（税込1,080円）

30g  1,000円＋税

コラーゲン＆
グルコサミン緑茶

注文番号.2190

（税込1,080円）

緑茶と最高品質の海洋性コラーゲンと
グルコサミン、桑の葉茶をブレンドし
たパウダータイプ

1,00075g  800円

ほうじ茶
ファイバー
注文番号.2190

（税込864円）

難消化性デキストリン 配合
おなかの調子が気になる方に。
ダイエットに興味のある方に。

5g×30P入  500円＋税

としおの
健康むぎ茶
注文番号.2042

安心の国産原料使用みん
なが飲める低カフェイン

250円＋税
（税込270円）

（税込540円）







矢島園HP http://www.yajimaen.co.jp/

〒362-0058 埼玉県上尾市上野241-1
048-725-2055（代）　　0120-252055

全日本茶商クラブ

【ご注文方法】

個人情報の取り扱いについて
お客様からお預かりした個人情報は、商品の発送、当社カタログ・ダイレクトメールなどの資料送付・電子
メールの送付などの目的で使用させていただきます。これ以外の目的では一切使用しません。

カタログ掲載以外の商品、その他ご不明な点などありましたら、インターネットもしくは直接お電話にてお問い合わせください。

※商品のパッケージデザインは変更する場合もございますので、あらかじめご了承ください

商品のお届けは、ご注文をお受け次第、目安として1週間程度でお届けします。

運送上の破損など当社の理由による返品は商品の性質上、 商品到着日より5日以内に
ご連絡の上着払いでご返送ください。

同封の郵便振替用紙でお近くの郵便局から10日以内にお支払いください。
手数料は当社負担とさせていただきます。
※但し初回のご注文に限り代引きでのお届けとさせていただきます。

宅急便の配達員に品物と引き替えに代金をお支払いください。代引き手数料は別途
承りますのでご注文時にお申し付けください。

お届けについて

返品について

お支払いについて

代引きについて

カタログ有効期間　2022年9月末日まで

http://www.yajimaen.co.jp/
■イ ン タ ー ネ ッ ト で

毎日24時間承っております

048-725-2688
■FA X で

毎日24時間承っております

■お 電 話 で

0120-252055
ご注文は毎日 9：00～18：00

送料無料購入金額
埼玉県内へのお届け 配送先一箇所につき、￥6,000(税抜)以上

その他へのお届け 配送先一箇所につき、￥10,000(税抜)以上

通 常 送 料
埼玉県    ￥600(税抜)

本州・四国地方    ￥800(税抜)

北海道、九州・沖縄 ￥1,200(税抜)

※商品代金合計には、代引き、振込手数料は含みません。

全国送料無料


