
小さめに刻んだ鰻を卵とじ

した、鰻玉丼。通常の鰻丼とは

異なる美味しさです。鰻玉丼で

栄養をつけて、暑い夏を乗り切

りましょう！ 
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８月の特別献立 
◎終戦記念日 具沢山すいとん １５日（木）昼 

しっかり出汁をとった具沢山のおいしいすいとんはご馳走です。 

◎迎え盆ご膳＆送り盆ご膳 １３日（火）昼・１６日（金）昼 

迎え盆には素麺、送り盆には五目散らし寿司。 

◎山の日ご膳 １１日（日）昼  

山の日は山菜、山芋など「山」がつく物を食べましょう。 

◎トマトラーメン ２５日（日）昼  

コンソメ味のラーメンに、新鮮なトマトをたっぷり乗せました 

お家ｄｅカフェ  クリームソーダ  17日（土）おやつ 

メロンソーダにアイスクリームを入れた昔懐かしの品。 

 

 

 

 

 

全国味めぐり 
北海道Ｂ級グルメ 
２９日(木)昼 

札幌の新しい名物スー 

プカレー。北海道の夏の 

味覚、焼きとうもろこし。 

北海道のサーモンのマリ 

ネ。北海道はＢ級グルメも最高です。 

鮎 会 席  
２３日（金）昼 

さくらの家の夏の風物詩、 

鮎会席。夏魚とも書く、夏の 

魚、鮎を、塩焼きと、鮎かま 

のお吸い物で、たっぷりご賞 

味頂きます。香魚とも書く、 

鮎の香りをお楽しみください。 


